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厨房失火原因 01 



厨房是为船员 

和旅客供应食 

物的烹饪处所，是防
火的重点区域。 

 
1.厨房介绍 
 



• （1）燃油灶：使用船用煤油或柴油作为燃料，将燃料加压
进入雾化炉灶燃烧 

 

 
2.厨房炉灶 
 



• （2）电灶：通过电加热管将灶体加热 

 
2.厨房炉灶 
 



• （3）液化气灶：使用罐装液化气作为燃料，  液化气进人液化
气灶燃烧 

 

 

 

2.厨房炉灶 
 



• （4）汽灶：使用船舶锅炉蒸汽作为能源，使蒸汽通过管系
进入汽锅加热。 

 

 

 

2.厨房炉灶 
 



 

 
3.厨房失火原因 
 



（1）加热食用油温度太高，自燃或点燃起 。 

（2）油锅内的油喷洒或洒落在炉灶上。 

（3）燃油灶内的积油过多，且未及时清理，遇火发生火灾。 

（4）电气设备和电路的故障。 

（5）厨房排烟管路内积油太多。 

（6）液化气灶管路破损或气灶阀门未关实，液化气在厨房内
积聚，遇明火爆炸 

 

 

3.厨房失火原因 
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1）厨房不能存放易燃的垃圾、杂物、潮湿或油污的棉纱等 

2）备有防火的弃物容器并设有盖子。 

3）定期彻底清扫炉灶、防护罩和抽风管道，保养清洁无油污，炉面不存放任
何可燃物品。 

4）电炉无短路，电线绝缘层无脆裂的现象。 

5）电器设备维修良好。 

6）电流线路不能超负荷。 

7） 炉灶开关指示灯正常。 

8） 油锅使用期间要始终有人看管。 

9） 灭火器状况良好。 

 

 
1.厨房防火管理 
 



1）没有存放易燃的垃圾、杂物、潮湿或油污的棉纱头、破布等等。□ 

2）备有防火的弃物容器且设有盖子。□ 

3）定期彻底清扫炉罩、防护罩和抽风管道保养清洁无油污、灶面不存放
任何可燃物品。□ 

4）电灶无短路、电线绝缘层脆裂的现象。□ 

5）电器用具设备维修良好。□ 

6）炉灶开关指示灯完好正常。□ 

7）灭火器状况良好。□ 

8）厨工已熟练掌握厨房排烟管道固定灭火设备的使用。 

□ 合格（√）不合格（X） 不适用（—） 

2.厨房防火检查表 
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